
Menú de Cap d’any 

Aperitiu de Benvinguda 
Broqueta de pop i gnocchi amb oli de pebre vermell 

Brocheta de pulpo y gnocchi con aceite de pimentón 

Pa de coca amb encenalls de pernil 
Pan de coca con virutas de jamón 

Croqueta de gamba de Palamós 
Croqueta de gamba de Palamós 

Menú 

Crema d’escamarlans amb la seva cueta i crostons 
Crema de cigalas con su colita y picatostes 

& 

Suprema de rap al *zuarzo amb cloïsses y llagostí de Tunísia 
Suprema de rape al *zuarzo con almejas y langostino de Túnez 

*zuarzo: reducció de cava, nata culinària, gírgoles, ametlla i pernil ibèric 

& 

Filet de vedella D.O. Girona a la crema de múrgoles 
Solomillo de ternera D.O. Gerona a la crema de colmenillas 

& 

Suflé de xocolata blanca fet a casa amb gelat de maduixa 
Suflé de chocolate blanco hecho en casa con helado de fresa 

Cafè Moca 

Selecció de Licor 

Raïm de la sort i cotilló 

Celler 
Copa Benvinguda Kir Royal 

Vi Blanc Mar de Frades Albariño D.O. Rias Baixas 

Vi negre Jaume Grau i Grau Selecció Especial (ecològic) D.O Pla de Bages 

Cava Peralada Blue Festival Brut Reserva D.O Cava 

Aigües minerals 

130,00€ IVA Inclòs 

Tot el sopar amenitzat amb música, sorteig de cistell de Nadal desprès de les campanades.  
Ball i barra lliure de cava fins les 3:00h. 

Aquest any hem decidit fer la revetlla només per adults. 
Nota Important: La reserva es farà efectiva amb una paga i senyal del 50 %.  

Caldrà abonar el total per avançat mitjançant transferència.  
En cas d’haver-hi baixes dintre de les 48 hores prèvies, no fem devolucions. 


